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7 合資会社宮元酒造場
住所／熊本県球磨郡多良木町黒肥地790
TEL.0966-42-2278　FAX.0966-42-2398
E-mail／qqts288d@rhythm.ocn.ne.jp

8 房の露株式會社
住所／熊本県球磨郡多良木町多良木568
TEL.0966-42-2008　FAX.0966-42-6000
http://www.fusanotsuyu.co.jp
E-mail: info@fusanotsuyu.co.jp

【特醸 蔵八】
深みのある味わい

【房の露】
フルーティな香り

【九代目】
コクのある個性豊かな逸品

【九代目 常圧】
香り豊かで上品な味わい

　宮元酒造場は創業三百余年
続く酒造場です。蔵の中から湯
気がもうもうと立ち上がり、杜氏
たちが昔ながらの木桶で黙々と米を
蒸す。温度計に頼らぬ、杜氏の触感と木
桶コシキや石室による麹など、手造りにこだ
わった蔵元です。
　平成６年に発売を開始した球磨焼酎「九代
目」は、原料である米の風味と甘味があり、
まろやかな口当たりでバランスのとれた逸品
です。大量貯蔵のホーロータンクに頼らぬ5
年間の「かめ」貯蔵。これ等により酒に近
い焼酎が出来上がりました。是非一度「生」
で召し上がってみてください。その他にも、
樫樽で熟成させた「九代目みやもと」・
独特な香りと上品で味わい深い「九代目常
圧」・甕壷に長期熟成させた毎年７月出荷
の限定商品「九代目かめ貯蔵」・無濾過でコ
クのある「萬屋玄」など個性豊かな商品を
取り揃えております。
　また、平成２０年４月には、九代目シリーズ
第６弾として弊社の研究田において球磨川の
自然水で育った山田錦を１００％使用したアル
コール度数２８％の「九代目山田錦」を発売致
しました。数多くの方々にご愛飲頂いており
ます。

　500年以上も前から、球磨地方
の豊かな自然の中で大切に育まれ
てきた球磨焼酎。その流れを受け
継ぎ、「最高品質の焼酎をお客様に
お届けすること」を信念に、情熱を
注いできた。どんな妥協も許さない、
ゆるぎない信念と情念がある。それが
伝統という言葉になるのかもしれない。
　ただ単に伝統を継承するのではなく、
時代の変化に合わせて、その真髄を深化
させていくことを目指してきた。職人の技、
機械や設備、麹や酵母。それらの変化や
進化に合わせて、伝統に伝統を重ねるよう
に深化させていく。それが私たち房の露が
受け継いできた精神であり、そして房の露
の風味となっている。
　伝統を守りつづけながら、新しいことに
も積極的にチャレンジ。より美味しい焼酎
を造るためには、どんな妥協も許さない。
そのこだわりは、杜氏から杜氏へとしっかり
と受け継いできた。杜氏たちが消さないで
受け継いできた熟練の技に、杜氏一人一人
の感性が加わり、それが個性となって、
伝統の中から生まれる新しい息吹となって
焼酎に溶け込んでいる。
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