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【奥球磨櫻】
優雅な香りと深い味わい

【吟球磨　堤】
吟醸酒のような本格米焼酎

　WTOより産地指定を受け、世界
の銘酒の仲間入りを果たした500
年以上の伝統を持つ球磨焼酎。
　球磨盆地は環境庁より「日本で
最も美しい川」のひとつとして認
定を受けました。その球磨川の水
に恵まれ、澄んだ空気、更に寒暖
の差の激しい気候の中で育まれたお米。これ
らの美味しい焼酎造りには欠かせないすべて
の条件が揃った自然環境の中で、長年にわ
たってこの地方でしか造れない焼酎を育んで
きました。
　堤酒造では貯蔵の方法を樽に求めたり、
陶器や瓶の中で熟成させたりしながら、その
手法も多岐に及んでいます。味の深みや複
雑な隠し味を生み出すため、徹底した商品
造りにこだわり、大学の研究室とも技術協
力し、新商品の開発・研究を行い世界に通
じる焼酎造りを目指しています。
　手間と経験を要する手作りの焼酎を始め
とする、伝統の球磨焼酎の味と製法を守り
ながら、新しい感覚を取り入れ、次世代の
焼酎及びリキュール、健康飲料の研究を行
なっております。　

蔵
見学

事前予約要

直営
ショップ

【金しろ（謹醸しろ）】
樽熟成酒との絶妙なブレンド比率。
しろの良さをそのままに厚く、深く。

【銀しろ（吟麗しろ）】
米ならではの麗しい吟醸香。
フルーティーでまろやかな味わい。

　1900年（明治33年）創業。熊本の
最南端に位置する人吉球磨地域にお
いて、一世紀以上、米を原料とした
球磨焼酎を造り続けています。
　売上高は全国 7位（焼酎 2015年：
帝国データバンク発表）。本格米焼酎
「白岳」「しろ」という２つの球磨焼酎
ブランドを日本全国、また世界 28カ国で
販売しています。
　製法にいち早く減圧蒸留法を取り入れるなど、
技術革新にも積極的に取り組んできており、現在
は「日本の米で造った日本の蒸留酒である本格米
焼酎こそが、同じく米で造った醸造酒である日本
酒とともに、日本を代表する酒になり得る」とい
う信念のもと、米という原料にとことんまでこだ
わった蒸留酒の商品開発、ブランディングに注力
しています。
　創業117年を迎えた高橋酒造の伝統を守りな
がら、日本文化の象徴でもある米という原料に
こだわる姿勢や、本格米焼酎が持つ「食中酒」と
しての最適性や文化性を、質の高い広告等を通じ
て、情報発信しています。

　これからも 500 年近くの歴史を持
つ産地呼称を認められたブランド「球磨
焼酎」を守り、伝統と革新の両立にチャ
レンジしていきます。
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