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15合資会社高田酒造場
住所／熊本県球磨郡あさぎり町深田東756
TEL.0966-45-0200
http://www.takata-shuzohjyo.co.jp/
E-mail／oakroad@helen.ocn.ne.jp

16合資会社宮原酒造場
住所／熊本県球磨郡あさぎり町深田東581
TEL.0966-45-0178　FAX.0966-45-4849

【あさぎりの花】
ナデシコ酵母の球磨焼酎

【遊木】
５種類の樫樽に長期貯蔵された球磨焼酎

【球磨仙人】
飲み口スッキリ

【十年の転た寝】
燗づけがうまい。

　私たちは焼酎造りにこだわり続け
て100余年、球磨焼酎の伝統を守り
ながら、丁寧な仕込みにこだわると
ともに、常にチャレンジし続けています。
　『できるだけ自然のままに』これが私
たちの焼酎造りの基本です。原料の米は、
地元人吉球磨産のひのひかりをメインに、
アイガモ農法米や自家栽培の山田錦など
も使っています。仕込み水には良質な地下
水のほか、海抜1000ｍの山頂近くに湧き
出る石清水をつかっています。
　焼酎は全て手造りで、昔ながらの石蔵
の麹室、創業当時から使用し続けている
カメ（甕）仕込みを受け継ぎ、こだわりの
少量生産を守っています。仕込み蔵に入る
山からの風や安定した環境の土の中のカメ、
また周りの自然環境も相俟って、ここだけの
特徴ある焼酎が育まれています。
　更に、伝統を受け継ぎつつも花酵母を使用
するなど、新しいことにもチャレンジし個性の
ある球磨焼酎を造っています。
　 『100年の歴史を、次の100年につなげたい』
量は追わない、常に質を高め続ける焼酎造りに
こだわりながら、私たちはこれからも丁寧に皆様
に喜ばれる焼酎造りを続けていこうと思います。

　熊本県の南に位置する人吉球磨。
この地で造られる焼酎を球磨焼酎
と呼びます。人吉球磨盆地はと
ても良質な水に恵まれた環境に
あります。日本三大急流の一つ、
熊本県・球磨川。 標高1700
メートルを超える九州山地から
流れだす水は、急峻な山を駆け
下りる川となり、その後、中流
域の盆地でゆったりとした流れに変
わります。正に、良質な米の栽培には最
適な環境なのです。
　球磨焼酎はここで育った100％国産原料
米を使用。弊社では昔ながらの石室で造った
こうじ米と清流球磨川の豊富な伏流水を使い、
寒仕込で造ったモロミを単式蒸留器で常圧蒸
留します。造られた原酒はかめに長期貯蔵。じっ
くりと時間をかけ、手間を惜しまず、心を込め
て1本1本丁寧に製造しています。
「十年の転た寝」「球磨仙人」神秘的な酒名と
は逆に、口あたりの良い、芳醇な香りと端麗
な味わいある球磨焼酎を造り出しました。
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