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19株式会社鳥飼酒造
住所／熊本県人吉市七日町2
TEL.0966-22-3303　FAX.0966-24-7947
http://torikais.com
E－mail／torikai＠line.ocn.ne.jp

20株式会社渕田酒造場
住所／熊本県人吉市紺屋町22
TEL.0966-23-3055　FAX.0966-23-6311
http://fuchitasyuzoujyou.com/
E－mail／info@fuchitasyuzoujyou.com

【吟香 鳥飼】
渓流で蒸留した香り高い焼酎です

　弊社は人吉市七日町で400年以上
前から酒蔵を営んできました。1994年、
現在販売している唯一の商品「吟香鳥飼」の
開発に成功。この「吟香鳥飼」は本格焼酎で初め
て吟醸香を出すことに成功しました。その後首都
圏を中心に支持を集め、現在では全国で販売し
ています。
　また2000年には草津川流域の乱開発を阻止
すべく、周辺の山林を取得し蒸溜所を建設致し
ました。草津川を守る為、蒸溜所からの排水は
全てタンクに集め処理。川に排水は一滴も流
していません。更に、2007年には新たに麹
蔵を建設しました。なだらかな丘の上で周囲
の木々を眺めながら麹造りをしています。蒸
溜所、麹蔵はともに豊かな自然に囲まれて
おり、休憩時間には四季折々の自然を眺め
ながら珈琲を楽しめます。
　「吟香鳥飼」は発売から20余年経ちます
が、品質の向上を求め造り方を少しずつ
変えています。それを支えるのが七日町
の実験室です。ここでは20代の若手女
性研究者2人が毎年1000タイプものサ
ンプルを作り、技術革新に挑戦していま
す。また近年は海外との取引増加に伴い、
英語、中国語に対応したスタッフを常駐さ
せています。

　創業（再開）明治11年、球磨焼酎の里、
日本三大急流で名高い清流「球磨川」
のほとり熊本県人吉市にて、その球磨
川水系の水を使用し焼酎の製造が始ま
りました。創業（再開）から約140年の
時の流れの中で幾度か製法の変革を経て
参りました。現代の名工及び黄綬褒章の受章
者である杜氏、吉行正巳（よけ　まさみ）氏を
迎えた12年間の在籍期間中にその技法を確立。
現在に伝え継承する王道の焼酎造りです。当社
は大正15年に開催された「第一回全国酒類品
評会」で名誉大賞を、さらに昭和6年昭和天皇
が来熊された折、数ある銘柄の中から、選定
され献上し感謝状を頂きました。
　又、優れた伝統の技を重んじながらも、時
代やニーズにあわせ、味をベースに革新的な
商品造りをしています。焼酎には苦みやえぐみ
が出がちですが、より多くの方に親しんで頂き
たいため、極力飲みにくい部分を取り除き優し
い味に仕上げています。
　手造りでありながら、リーズナブル、誰でも
飲みやすい味、おしゃれで飲んだ人が感動する
酒造りも目指します。「飲めばわかるこのうまさ」
どうぞご愛飲ください。蔵

見学
事前予約要

直営
ショップ

【銀の露】
12年物・王道の古酒

【Fuchita】
すっきりと爽やかでおしゃれな味わい


