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22球磨焼酎株式会社
住所／熊本県人吉市麓町5-1
TEL.0966-22-6930　FAX.0966-22-6941
E-mail：t.kumashochu@able.ocn.ne.jp

【繊月】
まろやかで旨みのある米焼酎

【川辺】
清流川辺川の水と米で造った焼酎

　繊月酒造の名は、相良藩の居城の
別名を「繊月城」と呼ぶことから名づ
けられました。「繊月」とは三日月より
細い繊細な月をさします。
　人吉城と球磨川を臨む場所で、繊月酒造
は明治36年に初代治助が創業。当時では
珍しく創業当初から蔵専属の杜氏を抱え、
蔵子の中から次の杜氏を代々輩出し、現
在では６代目の杜氏が独自の伝承の技を
守っています。中でも３代目杜氏・淋豊
嘉 (そそぎとよか )は、ものづくりに携わる
者にとって最高の名誉ともいえる「現代の
名工」の称号を焼酎界において初めて受賞。
初代杜氏から受継いだ技を開花させ、今も
なお繊月酒造の礎となっています。
　代表銘柄の「繊月」は人吉城に浮かぶ繊月
を彷彿させる芳醇な香りとまろやかな味わい
の焼酎でこの地で多く愛飲されています。ま
た、繊月酒造では各地のブランド米やこだわ
りの米で地域に根差した焼酎を造っています。
特に10年連続で水質日本一となった清流“川
辺川”の水と、この流域の相良村産米のみで

造った「川辺」はロサンゼルス国際
酒類品評会で最高金賞を受賞し国際
的な評価をも戴いている銘柄です。

　昭和37年、球磨地方の蔵元
33社が株主となって広域にわたる
市場開拓のために設立された共同
瓶詰会社です。社名のごとく「球磨
焼酎」を代表するように酒質には特に
こだわり、消費者の方々に喜ばれる製品
造りを目指しています。
　「球磨焼酎」とは、熊本県南の人吉・
球磨地方、日本三大急流の一つ「球磨川」
沿いで造られる、純米製の焼酎の呼称で、
その歴史は500年といわれます。元来焼
酎は使用する原料を冠した名称が付けら
れていますが、球磨地方に産する米焼酎
に限り産地名が冠されています。
　「球磨焼酎」の酒名は、球磨焼酎を
代表するとの意味で命名されました。
　球磨川の清水と良質な米だけを原料
に、古い伝統を誇る醸造法から造られる
本格焼酎です。
「球磨焼酎」は25度・35度・40度の3種類があり、
13年以上タンク貯蔵し、さらに琥珀貯蔵させた
限定品「甲の上」。風格があり古酒特有の「コク」
「まろみ」が味わえる逸品です。瓶詰作業は１本
１本丁寧に装填され大切に出荷されています。蔵
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【球磨焼酎 25度】
伝統を誇る醸造法から生まれる風格ある逸品

【球磨焼酎 35度】


