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27合資会社大和一酒造元
住所／熊本県人吉市下林町2144
TEL.0966-22-2610　FAX.0966-22-2660
http://www.yamato1.com/
E-mail: info@yamato1.com

28 有限会社渕田酒造本店
住所／熊本県球磨郡球磨村一勝地甲422-1
TEL.0966-32-0005

【温泉焼酎夢（常圧）】
温泉水生まれの弱アルカリ性焼酎

【明治波濤歌】
明治以前の古式球磨焼酎を復元

【園乃泉】
６・４のお湯割りか水割りで
お召し上り下さい。

【一勝地】
ロックでフルーティーな香りを
お楽しみ下さい。

　100年以上経つ現役の蔵で、
日本でも屈指の巨大な鍾乳洞「球
泉洞」がある球磨村に位置し、球
磨焼酎の蔵の中では一番下流にあり
ます。蔵の前には看板もなく、意識して来な
ければ一見そこが焼酎蔵であると気づきにく
い。しかし小じんまりした蔵に一歩立ち入る
と、そこには時が醸し出す風格があり精悍さ
を感じます。一世紀以上前に一勝地の入り口
にあった蔵は、明治41年（1908年）肥薩線
の鉄道建設にあたり、土地の収用を受け現
在の場所へ移転。創業時から使用していた
甕も大切に移されました。
　麹造りから洗米、醸造までの工程を実直に
昔ながらの手造りで続けています。人吉・球磨
伝統の、甕仕込みの焼酎造りにこだわった作業
場は、麹室や蒸留器のある母屋とモダンな赤レ
ンガの蔵にあり、この中には20もの甕が整然と
並び、一次、二次の仕込みともここで行われて
います。
　明治2年 (1869年 )に渕田嘉左衛門が、明治政
府から焼酎醸造の許可をとっての創業と伝えられ、
古くから「嘉左衛門茶屋」と言われていたそうです。
「嘉左衛門さんの焼酎」と親しまれてきた歴史の
古酒が今も甕と樽に眠っています。蔵
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　明治から続く蔵元を昭和２７年
に先々代が引き継いで誕生した
大和一酒造元。先代のユニークな
焼酎造りを受け継ぎつつ、歴史的観
点から球磨焼酎を検証し、本来の味や
造りを追求して、球磨焼酎の伝統を守ってい
ます。石造りの麹室での丁寧な麹造り、玄米
によるどんぶり仕込みや兜釜蒸留に挑戦し、
もっとも古い球磨焼酎の復元にも取り組みま
した。
　「温泉焼酎夢」の仕込み水は蔵に湧く温泉
水で泉質は炭酸水素塩・塩化物泉。アルカリ
性の体にやさしい温泉水です。しかも口あた
りやわらかで甘みさえ感じます。この温泉水
を仕込みから割水まで使ったまろやかで健康
的な焼酎です。
　「牛乳焼酎牧場の夢」は地元の新鮮な牛乳
と米を発酵させて造ったオンリーワンの焼酎
です。リンゴのようなフルーティな香り、甘い口
当たりでファンを魅了しています。
　「明治波濤歌」は明治期の文献をもとに、室町
時代から明治時代まで続いた製法を再現した
球磨焼酎の原点となる味わいの焼酎です。
　「黄吟大和一」は球磨地方で約450年間使われ
続けてきた黄麹にこだわった焼酎です。黄麹をふん
だんに使った手造り全麹仕込みです。


